Electrolux

PROFESSIONAL

Modularne urzgdzenia grzewcze
900XP Frytkownica gazowaq, 1 x 23
lit., elementy w zbiorniku

Nr pozyciji

Nr modelu

Nazwa

Nr SIS

AlA #

391084 (E9FRGD1JFTO) Frytkownica gazowa
wolnostojgca, 1 x 23 litrow,
elementy grzewcze w
zbiorniku, 2 kosze
potodwkowe w zbiorniku,
pojemnik do spuszczania
oleju w podstawie

APROBATA

Podstawowa charakterystyka

Regulacja termostatyczna temperatury oleju od
110 °C do maksymalnej wartosci 190 °C.

Zabezpieczenie przeciwwyptywowe kazdego
palnika.

Termostat z zabezpieczeniem przed przegrzaniem
urzgdzenia.

Wypuszczanie oleju z komory grzewczej przez
kurek do pojemnika odptywowego umieszczonego
pod komorq.

Wszystkie gtdwne komponenty i czesci zlokalizowane
z przodu urzgdzenia dla utatwienia serwisowania.

Zapton iskrowy (piezo) dla zwiekszenia bezpieczenstwa.
Specjalny dizajn systemu pokretta regulacyjnego
zapewnia zabezpieczenie przed wnikaniem wody.
Urzgdzenie jest dostarczone na nézkach ze stali
nierdzewnej o wysokoéci 150 mm z mozliwosciq
dodatkowej regulacji.

W komplecie dostawy sq dwa kosze potowkowe,
drzwiczki do podstawy prawe i filtr siatkowy do
grubych sedymentow.

Idealne do smazenia dan panierowanych, lub
okraszonych magkaq.

Palniki rurowe zlokalizowane wewngtrz komory.

Palniki gazowe do stosowania z gazem ziemnym
lub LPG (zamienne dysze dostarczone w
komplecie). Dostepne sq rézne dysze do przerdbki
- informacje w Electrolux Professional.

Mozliwosé¢ podtqczenia do przeno$nego monitorowania

jakosci  oleju  (potrzebne jest dodatkowe
akcesorium 9B808]I).

Konstrukcja

Urzqdzenie o gtebokosci 930 mm dla zapewnienia
wiekszej powierzchni roboczej.

Panele zewnetrzne ze stali nierdzewnej z
wykoriczeniem Scotch Brite.

Urzgdzenie ma boczne krawedzie pod kagtem
prostym, pozwalajgce na rowne dopasowanie
potqczen miedzy urzgdzeniami, eliminujgc przerwy
i ewentualne miejsca gromadzenia sie zabrudzen.
Komora grzewcza z zaokrgglonymi wewnetrznymi
naroznikami dla utatwienia czyszczenia.
Jednoczes$ciowy ttoczony blat roboczy o grubosci
1,5 mm ze stali nierdzewne;j.

IPX5 - Certyfikacja odpornosci na wode.

Uwzglednione akcesoria

1 x Drzwi do podstaw ~ PNC 206350
otwartych z linii

700&900XP

1x 2 kosze na potowe PNC 927223
wielko$ci do frytownic 15

| OptiOil oraz 18/23 |

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
foodservice@electrolux.com
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Modularne urzgdzenia grzewcze
900XP Frytkownica gazowaq, 1 x 23
lit., elementy w zbiorniku

Gaz

Moc gazowa:
Standardowe dostarczenie
gazu:

Opcja typu gazu:

Wilot gazu:

Kluczowe informacje:

Wymiary uzytkowe komory
(szerokos¢):

Wymiary uzytkowe komory
(wysokos¢):

Wymiary uzytkowe komory
(gtebokos¢):

Pojemnos$¢ komory:
Zakres termostatu:

Wymiary zewnetrzne,
szerokos¢:

Wymiary zewnetrzne,
gtebokosé:

Wymiary zewnetrzne,
wysokosé:

Ciezar netto:

Ciezar wysytkowy:
Objetos¢ wysytkowa:

19 kW

Gaz ziemny
LPG;Gaz ziemny
]/2"

350 mm
365 mm

400 mm
21 1t MIN; 23 It MAX
110 °C MIN; 190 °C MAX

400 mm
930 mm

850 mm
65 kg
74 kg
0.63 m3

Modularne urzgdzenia grzewcze

900XP Frytkownica gazowa, 1 x 23 lit,, elementy w zbiorniku

Firma zastrzega sobie prawo wprowadzenia zmian w produktach bez wcze$niejszego
powiadomienia. Wszystkie informacje sq prawidtowe na czas wydruku.
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